Anillos de maicena )

Ingredientes:

e 100 ¢gr. de manteca a temperatura ambiente
e 100 gr. de azucar glass o impalpable

e 3udeyemas o2 huevos enteros

e 300 gr.de maicena

e Esencia devainilla ¢/n

e Chocolate para banar ¢/n

Preparacion:

Cremar con batidora la manteca con el azticar glass, perfumar con vainillay
seguir batiendo. Agregar las yemas de a poco y continuar el batido. Apagar la
maquinay agregar la maicena. Integrar. Llevar a heladera envuelto en film de
cocina por media hora. Estirar y cortar circulos, quitar el centro con otro
cortante para formar anillos.

Precalentar el horno a 170 grados centigrados y hornear en placas.

Se pueden rellenar con dulce de leche como alfajores y banar a la mitad con

chocolate fundido.
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